Vinbrevet efterar 2009

For f@rste gang i vinklubbens historie krydres vinbrevet nu med billeder. Laes om ny
vin og fantastisk rejse til Verona.

En forrygende sommersason gar pa heaeld. Der har vaeret bade til garden og gaden i det sidste halve ar.
Forstaet sadan at vejrguderne bade har sgrget for dage med hang til rosé og hvide vine og dage hvor rgd-
vinen gjorde bedst. Vi er i vinklubben naturligvis kede af de mange — helt ngjagtig 89 medlemmer —som
Igb ter for flasker allerede i midten af juni. Det ggr ondt og er et smerteligt kapitel i dette vinbrev. Vi ved
udmaerket hvordan det undgas i fremtiden, men vi ved ogsa at der skal mere end almindelig oplysning til at
det forstas og indlaeres.

Alt sammen et resultat af den informationsstrgm der kommer til os dagligt. Vi har i klubben derfor arbejdes
meget pa at ggre det sa behageligt og nemt for medlemmerne som muligt. Og det er nu lykkes ved at gge
sortimentet, sgrge for naeste ars ferie og ikke mindst ved at holde et prisniveau der ligger under det man
normalt kan kalde billigt uden at der rgres ved det hgje kvalitetsniveau.

A-medlemmerne har brugt det meste af sommeren til at lave kontrolbesgg hos vore leverandgrer. Et
efterhanden naesten uoverkommeligt arbejde som kraever store ressourcer og ngje planlagning. Men vi
ved at det er ngdvendigt for at holde kvaliteten og ikke mindst prisniveauet.

Samtidig har vi ogsa brugt en del tid pa at arbejde taet sammen med en gruppe forskere fra tre forskellige
universiteter i Europa for at finde frem til arsagen til vinens fantastiske helbredsmaessige faktorer. Et meget
interessant arbejde som vil fortsaette et par arti endnu.

Italienske vine helt i top

Paolo Fornaser med de nye barrique i egetree fra Frankrig



Vi har besggt vores lille familie nord for Verona i Italien. Fornaser familien er nu blandt de absolut mest
anerkendte Amarone avlere i verden. De er naesten feerdige med den nye vinmark hvorfra man kan se ned
over Gardarsgen. Produktionsmaessigt er de rykket ind i helt nye lokaler sa man nu er i stand til at styre
tgrringsprocessen meget mere ngjagtig. Et par kgbenhavnske vinhandlere har faet lov til at kgbe et mindre
parti. Udsalgsprisen er her omkring de 300 kr. En ganske fornuftig pris nar man ikke er medlem af en
vinklub.

Valpolicellaen har i starten af dette artusinde haft en noget svingende kvalitet lige fra det smagsmaettende
og aromatiske over til det helt fantastiske. Men nu har Paolo Fornaser, der star for den daglige produktion,
faet styr pa en ensartet produktion der sikrer en Valpolicella helt i top. Vi mgdte en tidligere amerikansk
politiofficer i Verona. Han tog for 2 ar siden pa ferie i Italien. Mgdte Paolo Fornaser. Smagte Valpolicellaen
og Amaronen. Han er ikke siden set i USA. Bor nu kun 1% km. fra Fornasers vinlager (laes Cantina). Det siger
ikke alene noget om amerikanere men i allerhgjeste grad ogsa noget om Fornasers vine ar 2009. De fem
kommuner som producerer Valpolicella Classico er blevet endnu bedre og Fornaser har formaet at holde de
gamle traditionelle produktionsmetoder i haevd og ikke lade sig friste af nye teknikker som mange af
konkurrenterne. Druerne er Corvina (65 %), Rondinella (30 %) og Molinara, Dindarella, Negrara, Croatina,
Oseleta, Rosignola og Pelara (5%). Der skal en sikker hand til denne blanding, der hverken taler mandler
eller essens.

Amaronen er, som vi fgr har skrevet, fortrinlig til julemiddagen, 1. Juledag, 2. Juledag, nytarsaften og de
ferste 8 dage ind i januar samt i de mgrke vinteraftener. Og sa er der her tale om en topvin til absolut
bundpris. Vi er pa grund af denne vin konstant i konkurrencemyndighederne sggelys for at drive ublu pris
konkurrence. Vi har p.t. et prisindex der ligger pa minus 19,9 hvilket ville svare til at Danske Bank havde et
minus pa fgrste halvdel af 2009 pa omkring 32,7 milliarder kr. (ca.)

Sensationel nyhed

Kun 297 km. fra Fornasers lille vineventyr i Valpolicella, ligger vinhuset Montalbera i den nordgstlige ende
af Piemonte. Her dyrkes, som det eneste sted i verden, druen Ruché. Udtales ogsa sadan. En drue som er
naert beslaegtet med Barolo og Barbaresco druen Nebbiolo. Men Ruche er i modsaetning til Nebbiolo mere
venlig, med en lettere aromatisk duft og smag greensende til det himmelske, nogle mener at kunne smage
skovjordbzer og hyacint (den lysergde). Vi har her med en vin at ggre som opfylder kravet om en let
tilgaengelighed og voldsom nydelse — og sa er den — i modsaetning til en god Barolo — til at komme i
nzerheden af prismaessigt. Ja, den er det man i Italien kalder “naermest billig”.

Montalbera er blevet et stort hus med mange andre forretningsomrader. Der er en steerk gkonomi bag og
det kan man se pa hele produktionsapparatet der hgrer til de mest moderne i verden. Der er her ogsa tale
om et firma som ikke szelger til hvem som helst. Le Club er den eneste importgr i Danmark og naermeste
omegn. Vi har mattet aflevere medlemslisten for at fa godkendelsen. Og desveerre har vi mattet ekskludere
to medlemmer for at fa listen godkendt i Italien, ligesom det har vaeret ngdvendigt at fa tre af
medlemmerne til at aflevere bankgarantier til italienerne. Direktgr Franco Morando kraever disciplin.



Fra Montalberas vinkzlder. Til hgjre ses den imponerende 5 liters fl.

Vi har i vinklubben valgt husets bedste rgdvin Ruché di Castagnole Monferrato-Laccento. Den er blevet
smagt af to udvalgte medlemmer fra vinklubben. Det blev til en smagning over to dage hvor ord som
"uforglemmelig”, ”Sensationelt”, “uovertruffen”, "ufattelig” og "det kan ikke passe” blev brugt adskillige
gange fgr indleeggelse. Vi lovede efter smagningen de to testmedlemmer at fremrykke efterarets

vinudlevering fra november til oktober.

Vi har ogsa lovet de to medlemmer at fa vinen hjem i 5 liters flasker. Og det oven i kgbet til en pris vi bgr
holde meget lav profil med af hensyn til den maengde vi har mulighed for at levere. Vi far 15 fl. stillet til
radighed og her i starten til en specialpris. Flaskerne er lavet specielt til de mange mandlige medlemmer
som selv kgber deres Fars Dags gave. Det er ca. 97 pct. Flasken kan ogsa bruges hvis man gnsker at give sig
selv en julegave.

Med den nye italienske vin i sortimentet har vinklubben nu opfyldt et gnske hos mange medlemmer om at
udvide salgsrepertoiret. Vi er nu oppe pa 13 forskellige vine plus magnumflasker samt en olivenolie. Det er
et sortiment som g@r at vi nu ogsa er blevet medlem af det internationale “La Grossa” syndikat med
hjemsted i Napoli. Denne udvidelse betyder ogsa at vi nu er i stand til at servicere vore medlemmer 100
pct. Og for vore medlemmer betyder det at man i fremtiden ikke behgver at handle andre steder for at
have et fuldgyldigt vinsortiment i hjemmet. Ifglge det engelske gkonomiske institut "EUECIFLIW-DE32”,
som beregner statistiske nggletal for mellemeuropa samt private husholdninger i verden, er der med de
vinpriser vinklubben disker op med tale om en arlig besparelse for en gennemsnitsfamilie pa mellem 2 og 5
personer, pa i alt 3975,00 kr. Heri er indberegnet hgjtiderne.

The lady in red

Vi har ogsa den glaede at kunne forteelle at vinklubbens adelsmarke ”Chateau Fleurie” har vundet flere
priser i foraret for 2008 argangen, og at vi som sadvanligt leverer efterars vinen med druer fra de
hgjtliggende marker i Fleurie. Det er ensbetydende med et lidt hgjere indhold af Tannin og dermed ogsa en
stgrre smags intensivitet. “The lady in red” som vi kalder denne vin, er blevet vinen som indgar i hjemmets
almindelige husholdning hele aret. Kglig om sommeren pa terrassen og tempereret om vinteren til et



hyggeligt glas eller som kompagnon til middagen. Det er som oftes denne vin der slipper op i
medlemmernes vindepoter langt fgr tid. Husk det.

Vi er i vinklubben glade for at vore Bourgogner falder i medlemmernes smag. Og iseer den nye Cuvee
Napoleon fik en forrygende start.Men lageret i Frankrig er svundet voldsomt ind pga. den store
festligholdelse af Napoleons fgdselsdag den 15. august. Fixin har faet sin helt egen kundekreds. Her er der
tale om en Bourgogne som virkelig rammer ned hos de som svaerger til en vin med kraft, fylde og
bombastisk volume. Nuits-Saint-Georges er den vin der bliver hentet frem nar pensionspapirerne og
bankkontoudtoget er pakket veek og man vil glemme verdens fortraedeligheder.

Vinklubbens billigste vin, hvidvinen Saint Veran blev igen i foraret den vin som havde stgrst fremgang. En
forrygende vin til priser vi helst ikke skilter med. En vin som rammer gastronomisk rigtigt i talrige
madkombinationer og som, hvis det bliver ngdvendigt, kan suppleres med vores glimrende Pollly Fuisse.

Populzere vinklub medlemmer

Mange tror det ikke har sin rigtighed nar vi fortaeller at mange af vinklubbens medlemmer i de senere ar
har maerket en stigning i antallet af gaesteinvitationer — ofte fra mennesker som de knap nok kender. Vi har
nu fundet arsagen. Det haenger sammen med vinklubmedlemmernes vaertindegave: “En flaske olivenolie”
fra Le Club. Den ggr stgrre lykke end en kaeempe buket roser, to fl. fra vinhandleren eller en ligegyldig seske
merk, hjemmelavet chokolade. Vi navner det kun til inspiration til de fa medlemmer som syntes de ikke
kommer nok ud.

Vinklubbens medlemmer har allerede ndr dette brev er offentliggjort modtaget et eksemplar af “Liv og
Bolig” med posten. Et nyt samarbejde mellem vinklubben og Vermg Mediegroup. Det nye boligblad, der
udkommer 10 gange drligt, er en gave fra vinklubben. Der er her tale om et blad som er velegnet til en god
times nydelse i selskab med tre-fire glas vin. Herefter er der skabt liv i din bolig.

Rejs med vinklubben i 2010

Og sa har vi endelig faet grgnt lys til et rejsearrangement. | efteraret 2010 — sandsynligvis i slutningen af
september — vil vinklubben lave en tur til Valpollicella nord for Verona i Italien. Vores lille italienske
Amarone familie er i gang med at lave et speendende program. Men af hensyn til transport m.m. kan vi kun
veere 48 personer i alt. Medlemmer som er interesseret, kan allerede nu forhandstilkendegive interesse. Vi
vil i Igbet af dette efterar komme med et forelgbigt program, der vil sla benene vaek under enhver
rejsearranggr og fa pengeinstitutterne til at redme.

Erfaringsmaessigt ved vi at det kniber med at huske dead line for bestilling. Derfor bestil allerede nu nar du
har laest dette brev. Du ved du drikker mere end du gnsker, og husk at vinklubben ikke laver statistikker. Vi
vil derfor opfordre til at medlemmerne far en selvtillid der svarer til en vinder. Husk at vindere har en plan.
Tabere en forklaring.

Der er deadline for bestilling mandag den 28. September 2009 kl. 22:30




Der er i det forlgbne halvar ikke ekskluderet medlemmer ud over de to medlemmer som desveerre ikke
opfyldte vore italienske leverandgrers krav om soliditet ud fra kvadro-indexet. Derimod har vi den glaedelig
nyhed at kunne fortzlle at der i vinklubben nu er plads til 12 nye medlemmer. Er der i jeres omgangskreds
tgrstige, kvalitetsbevidste og sunde individer som mangler hjaelp, vejledning og besparelser pa vinindkgb,
sa hold jer ikke tilbage med at foresla vinklubben.

Det er vigtigere, billigere og sikrere at bo i Danmark og rejse ud i verden end at bo ude i verden og rejse
hjem til Danmark oplyser skattevaesenet i en netop ny undersggelse. En dansk golfspiller bekraefter
undersggelsen.

Adressen for afhentning er fortsat i Harrisle: GM-ITM A/S Transport, Pattburger Bogen 25, Harrislee. Der
kan afhentes vin torsdag den 29. Oktober fra kl. 14-17 og fredag den 30. Oktober fra kl. 14-17.



